WILDWOCHEN 2026
JAGDMEN(U

Kosa Hirschfilct

| achskaviar ++ Kartogelpijree €21.—

5chlutz‘<rapfen von der roten Rﬁbe

Zicgenprischkése ++ Z_wetschke € 15—

Wildcntenbmst

Se”erie inder Salzkruste ++ 5teinpilzi<n€jderl € 33—

Weisses Schokoladen-Riccottamousse

(anneloni ++ Kaktusfcigcnmarmelac{e ++ (Carameleis € 16—

€78.—

Weinbeg!eitung mit 3 x 1,78 | Weiss und/oder Rotwein aus dem Tagesangebot € 19—



ﬁ

VORSIFISEN

Carpaccio vom Reh

Hausgebeizter Hirschschinken ++ Krauseglucke ++\/ogelbeer € 19,50~

(Gebackene Stcinpilzc

\/ogerlsaiat ++ Dirndlmarmelac{e ++ Feige ++ 5chwrze Niisse € 18,50

Hirschbeuschl und Hirschleber

Kartogelpijree €16,50

SUFTEN
WildschaumsuPPc

Kréutcrstangerl € 10,50

|nnviertler ]:csttagssulape
Rindssuppe mit 3erlei Einlagen (Griessnockerl, Fleischstruclel, [rittaten) € 8.

VEGE TARISCH
Spinatknédcl

Mit Schafskése geﬁj”t ++ Zerlassene But’cer ++ Blat’csalat € 15—
(aratinierte Kﬁrbiscanncloni

Finienkcrnc ++ ]:rischer Farmesan €17~

Gcmischter Bcflagcnsalat klein/groB €5~ ,/€ 9.~

FPortion Preiselbeeren €2



ﬁ

DIFE STRECKE

Bu nter «Férster’cc“cr»

(Reh-, Hirsch- und Wildschweinmedaillons)

K urbisroulade ++ Steinpilz‘méc{er! ++ Blaukrautstrudel
Serviettenknsdel ++ Preiselbeeren €29

Kchnﬁl}chcn

E_rdép?elnockerl ++ Ofenkiirbis ++ Topinamburpijree € 31,50

Pikantes Ragout vom Damhirsch
Semmenmc'jclel ++ Erdép?el~5peckroulade++ Blaukrautstruc{el € 19,50

Rosa Hirschfilet

Blaukraut ++5tcinpilze ++ (Griessroulade ++ Dirndlmarmelade € %6.—

Wi]dschwein-l:ilct m SPcckmantcl
K artoffelflan ++ Schalotten ++5€”eriepijree € 23,50

k%

Fasancnbrﬁstl

Kliirbisrisotto ++ [Jaselnup ++ Povist € 3 1.~

TRADITIONELIES
Wiencr Schnitzl vom Schwein

Petersilienkartoffel ++ Freisc]beeren ++ Salattc”er €19~

Cordon E)lcu vom Schwein

Fommes frites ++ Freisclbeeren ++ Salatteuer €22

Rahmrostbratenvon der Beiried
Schwammerl ++ Semmelknodel € 22—




SUSSE VERLOCKUNGEN

Creme brulée von der Zartbittcrschokolaclc
Hausgemachtes Sauerrahmeis € 12,50

T iramisu mit E)ailcys
Vanilleeis € 16.—

T onka-Pirnen- | arte

Nougatmousse ++ Tonkabohneneis € 15,50

ZCl‘lCi vom TOPFC“ <Sou1c1qé, Palatschinke)
Mangoeis ++ [Himebeersauce € 15,50
K astanientsrtchen

Kastanicnp[jrcc ++ \anilleis € 15,50

2 Stiick Palatschinken

F]ausgemaclﬁtc Marillenmarmelade € 9.—
*VEGETARISCH

Vegane Gerichte bieten wir nach Moglichkeit auf Vorbestellung an
Wir informieren Sie gerne iiber die enthaltenen Allergene
A-Glutenhaltiges Getreide, B-Krebstiere, C-Ei, D-Fisch, E-Erdnuss, F-Soja, G-Milch oder Laktose H-Schalenfriichte, L-
Sellerie, M-Senf, N-Sesam, O-Sulfite, P-Lupinen, R-Weichtiere

Fiir die frische Speisenzubereitung und den Einsatz regionaler Rohstoffe wurden wir mit dem
AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet.
Auszug unserer Lieferanten:
Fleisch: Fleischerei Ablinger, Oberndorf, Kroswang, Eurogast Salzburg, Transgourmet Salzburg

Kise: Ettenauer Ziegenkise und Hoflmaier, Kerscham

Eier: Eurogast Salzburg, Fersterer Ausserfiirth

Tomate, Knoblauch: Familie Mayr, Ernsting
Gemiise der Saison: aus heimischer Landwirtschaft;Eurogast
Wild: Jagerschaft der Gemeinde Franking

Fruchtsiifte: Hasenfit, Hofkirchen; PAGO Fruchtsifte

Fische: Andreas Haberl, Uberackern, Kroswang

Transgourmet Salzburg, Metro Salzburg
Mehl: Franz Josef Renzl, Franking
Hausgemachte Marmeladen
GroBlieferant fiir heimisches Gemiise, Fleisch- und Milchprodukte
Eurogast Salzburg

WIR SIND M_ITGLIED BEI
a '\P=)
Genussland
Oberoésterreich




Schnaitl Original vom Faf} 0,51 €4,70
Schnaitl Original vom Faf} 0,31 €4,50
Trumer Pils vom FaB3 «Schlanke Stange» 0,31 €4,70
Trumer Pils vom Faf} 0,51 €6.--
Hefeweizen hell/dunkel 0,51 €5,10
Weillbier Franziskaner 0,31 €4,70
Schnaitl alkoholfreies Bier 0,51 €4,70
Alkoholfreies Weillbier 0,51 €5,10
Radler 0,51 €4,90
Radler 0,31 €4,70
WEIN
Weilwein
Griiner Veltliner Qualitdtswein, Weigut Hagn, Mailberg 1/41 €6,80
Riesling (mild), Weingut Miiller, Krustetten 1/41 €6,80
,@espritzter Wein 1/41 €4,10
Sommergespritzter (1/8 gespritzt auf 5 Liter) 1721 €4,60
«Hollunderprinz» (Gespritzter mit Hollunderbliitensirup) 1/41 €5,20
Rotwein
Blaufrinkisch, Weingut Markowitsch, Géttlesbrunn 1/41 €7.--
Blauer Zweigelt, Weingut Sepp Moser, Apetlon /41 €7.--
ALKOHOLFREI (0,251)
Pago Orangensaft €2,70 Fl. Almdudler (0,31) €2,90
Pago Apfelsaft oder naturtriiber €2,70 Gasteiner Mineralwasser €2,60
Pago verschiedene F-Sifte (0,21) €3,10 Spezi (0,51) €4,50
Spezi €2,60 F1. Coca-Cola (0,31) €2,80
Apfelsaft gespritzt Y2/ 7% 1 €2,80/4,50 Limonade €2,60
Getrianke mit Leitungswasser gespritzt Zuschlag €0,50
Gasteiner prickelnd, mild oder still (0,751) €5.--
San Pellegrino (0,751) €7.-
APERITIF BITTER (2 cl)
Martini Bianco oder dry €4.-- Ricard €4,50
Martini Rosso €4.-- Fernet Branca € 3,50
Campari Soda/Orange €4,50/5.-- Rossbacher €3,50
Aperol Sekt €7.- Ramazotti €3,50
Aperol Spritz €6,50 Jagermeister €3,50
Gin Tonic Tanqueray/Gordons € 8,50 Gin Tonic Hendrick’s €10.--
Gin Tonic Alpine €14.--.-- Gin Tonic Monkey €14.--
WHISKY (4 cl)
Bourbon Scotch
Jim Beam €5.-- Ballantines €5.--
Jack Daniels €5.-- Jonny Walker €5.-
Canadian Club €6.-- Chivas Regal €6.--
LIKOR(2 cl) COGNAC, BRANDE (2 cl)
Baileys €3,50 Hennessy V.S. €5.-
Grand Marnier € 3,50 Remy Martin V.S.O.P. €5,50
Cointreau €3,50 Baron Otard V.S.O.P €5,50
Grand Marnier € 3,50 Calvados €4.--
Amaretto €3,50 Armagnac €4.--
SCHNAPSE UND BRANDE (2 ¢l)
Marillenbrand oder Williams Birne, Andre Christon, Munderfing €4.--
Obstler, Sigis Hausbrand, Holzoster € 3,50 Alter Obstbrand, Christon €5.--
Wodka €3,50 Grappa €4,50

Fragen Sie nach unseren Edelbriinden aus Osterreich!
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